
Programma corsi marzo 2018  
Ogni lezione o corso è aperto a un massimo di 12 persone, per permettere una formazione 
più mirata e attenta alle varie necessità e competenze di ognuno. Ogni allievo/a ha una sua 
postazione di lavoro con matterello e tagliere e viene seguito da un maestro/a sfoglino/a. 
Obiettivo del corso è il raggiungimento della tecnica dell'impasto a mano e della stesa 
con il matterello della Sfoglia Emiliana Tradizionale, conosciuta in tutto il mondo. 
A tutti i partecipanti verrà offerto un aperitivo di benvenuto con i prodotti d'eccellenza 
dell'Emilia Romagna, e alla fine di ogni lezione ogni allievo/a potrà portarsi a casa la pasta 
realizzata con le proprie mani. 
- Sabato 3 Marzo:  "La tagliatella e le paste tagliate  in tutti i suoi formati" (tagliolini-
pappardelle quadrucci e maltagliati ). Costo a persona 70€ 
- Sabato 10 Marzo: "I maccheroni sul pettine e le farfalle in tutte i suoi formati". Costo a 
persona 70€ 
- Sabato 17 Marzo: "Tortelloni e Ravioli".Costo a persona  80€ 
- Sabato 24 Marzo: "Tortellini". Costo a persona 80€ 
E' possibile partecipare a tutte le lezioni ad un costo di 280€ anziché 300€.  
Orario lezioni: dalle 15.30 alle 18.30 
Info iscrizione: corsi@bottegaviaemilia.com, tel. 02. 9176 2233 
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